Deine individuelle Tortenanfrage

Hallo! Wir sind’s, das Konditorenteam!

Um dich bei deiner Tortenanfrage méglichst gut zu unterstiitzen, hast du hier die
Méglichkeit deine Traumtorte nach deinen Wiinschen zusammen zu stellen. Bitte fiille
dieses Formular so detailreich wie méglich aus und gib es einfach unserem Verkaufsteam
ab (oder per Mail an ah.woerner@t-online.de). Du bekommst anschlieBend eine
Bestatigung per Mail/Telefon. Falls es Unklarheiten gibt oder du den Wunsch nach einem
persénlichen Gesprach hast, nehmen wir schnellstmdéglich Kontakt zu dir auf.

Deine Kontaktdaten:
Name:

Email: Telefon:

Abhol- bzw. Lieferdatum und Uhrzeit:

Anlass:

FUr wen ist die Torte?(Geschlecht und Alter):

Wie viele Gaste werden erwartet:

Torten-Konfiguration (Mehrfachkreuze méglich):

Stockwerke: Einstockig B Zweistockig B Dreistdckig
Tortendurchmesser: 20cm B 26cm B 28cm
Boden (Bisquit): Hell B Dunkel (Schoko)
Fallung: Buttercreme — Sahnefullung (nur bei einstéckigen Torten) j_l

Geschmack (bei mehrstockigen Torten bitte unter “Winsche” die Details angeben):

Schokolade | Passionsfrucht B Mango

Vanille | Zitrone | Waldfrucht
Himbeere [ Kokos | Pfirsich-Maracuja B
Erdbeere [ Haselnuss | Cappuccino [

AuBen eingestrichen bzw. iiberzogen mit: -
Heller Buttercreme [ Ganache (Schneidbare __I

Buttercreme farblich passend zur Fullung Schoko-Sahnecreme als

Sahne (nur bei Sahnetorten) [ |  Uberzug Giber Buttercreme)




Einstrich:

Deckend eingestrichen Semi-naked Cake Naked Cake _l

Eingedeckt mit (optional) -
Rollfondant (wenn ja, bitte Farbe angeben) Drip (herunterlaufende _l

Marzipan “Tropfen”

Dekor: Hier hast du Raum fur individuelle Winsche bezuglich der Dekoration, z.B. eine Zahl aus
Fondant, ein Schild mit Datum oder Namen, ein Tortenaufleger, Beeren/Fruchte etc.

Sonstige Wiinsche/ Was du uns sonst noch mitteilen willst:

Ich mochte zusatzlich ein personliches Beratungsgesprach Ja Nein __l

Schicke uns gerne auch ein Bild als Inspiration an ah.woerner@t-online.de
Vielen Dank fiir dein Vertrauen!



